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POUR CETTE RECETTE 
IL VOUS FAUDRA

?

Recette Bento cake Ghibli

1ère étape : Mettre l’oeuf, la farine, 
le sucre, le beurre, le lait  et la levure
 dans un saladier et mélanger la pâte   

3ème étape : Préparer la chantilly, 
mélanger la crème liquide et le sucre glace   

2ème étape : Verser dans un moule de 
10cm de diamètre et faire cuire 
à 180°C pendant 25 min

4ème étape : Sortir le gâteau 
du four, couper et monter le gâteau

5ème étape : Décorer le gâteau avec
 les toppings de votre choix 
(Les noiraudes ont choisi leur bonbon) 

Et voilà !

FARINE SUCRE

CREME 
LIQUIDE

30%LAIT30g de beurre fondu

1/2 cuillère a café de levure chimique 
1 oeuf

25 ml de lait

50g de sucre50g de farine

Pour la crème chantilly :

100 ml de crème liquide

SUCRE
GLACE

10g de sucre glace


